平成１６年１月２３日



呉羽化学工業株式会社

 呉羽化学工業株式会社（本社：東京都中央区、社長：田中宏）は、水や油を通さず、お料理がサッとはがせるシート、キチントさん「クッキングシート」を３月中の自然切替にてリニューアル新発売いたします。

クッキングシートはその使用用途の広さが受け入れられ、だんだんご家庭に浸透してまいりました。それに伴い市場も順調に拡大を続けております。

クッキングシートが使用される主なシーンは次の通りです。
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当社調べ

あらゆる用途に共通している重要なポイントは、サッとはがれる「剥離性」と、油を通さない「耐油性」です。この度弊社では、高品質パーチメント紙（フランス製）を使い、この二大特性を大幅にアップさせるリニューアルをいたします。

また、このシートは自然な風合いで清潔感ある白いシートです。そのままお菓子のラッピングや料理の敷紙として食卓にお出しいただけます。

[image: image2.png]Oﬂﬂﬁ(%ﬁﬂ%ﬁ;ﬂ"g Ol (G
CFRAAULYF— TR, TAPPISICED. BETLEVH
#;gt’)ﬁ!&b‘l?aﬂlﬁfﬁm!& OREREEAT,

ek




当社調べ

【特長・仕様】

水・油を通さずに、サッとお料理がはがせる、熱に強いシート。

· 水や油を通さないので天板やターンテーブルを汚しません。

· サッとはがれてお料理がきれいに仕上がります。

· 自然な風合いの白いシートだから、お菓子のラッピングや料理の敷紙としてそのまま食卓に出せます。

· 熱に強い（２５０℃で２０分）ので、幅広いシートに使えます。

· 蒸気を適度に通すから、蒸し料理も水っぽくなりません。

· 両面加工で、表裏を迷わず使えます。

· カチッと閉まるフタで衛生的です。

· 刃は紙製ですので、そのまま燃えるゴミとして捨てられます。

· 使いやすさと省資源を考えたコンパクトタイプです。

	商品名
	希望小売価格

	クッキングシート　レギュラー　　　30cm×5m
	390円（税込410円）

	クッキングシート　ミニ　　　　　　　25cm×5m　　　　　　
	350円（税込368円）


【こんなお料理に】

◆一般的な使い方

オーブン料理に
天板に敷いてローストチキンやスペアリブのローストに

お菓子づくりで
ケーキ型、天板に入れてケーキやクッキー作りに

電子レンジの温めに
お皿やターンテーブルに敷いてパンやお餅の加熱に

落とし蓋として
煮物のとき、鍋を覆ってカレーや肉じゃがの煮込みに

オーブントースターで
受け皿に敷いてピザの加熱やクッキー作りに

蒸し料理で
蒸篭（セイロ）に敷いてシュウマイや中華まんの加熱に

◆高品質シート、キチントさんクッキングペーパーならではの使い方

フライパン料理で
フライパンに敷いて焦げ付きやすいフライパン調理にも　（ハンバーグ、魚など）

魚調理で
オーブンやフライパンに敷いて皮や身が崩れやすく、くっつきやすい焼き魚（塩焼き、粕漬けなど）の調理に

敷紙・ラッピングに
お皿に敷いて食卓に出したり、お友達にプレゼントするお菓子のラッピングとして

以上

※本資料のお問合せ先

・記事関連 ： 呉羽化学工業㈱ 広報部　ＴＥＬ.０３－３２４９－４６５１

・商品関連 ： 呉羽化学工業㈱ リビング営業統括部  ＴＥＬ.０３－３２４９－４６５７

添付資料　①キチントさん「クッキングシート」商品写真　1葉

　　　　　　　②同パンフレット　1部

報道資料





クレハ　キチントさん｢クッキングシート｣を


リニューアル新発売
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